
 

Voorgerechten 

Bospaddenstoelensoep__________7,50 
Met room en bosui   
 

Pompoensoep_________________ 7,50 
Met geroosterde pompoenpitten 

 

Champignons Dordogne ________9,95 
Met een warm knoflooksausje 
 

Carpaccio van rib-eye____________13,50 
Met truffelmayonaise en Parmezaan  
 

Salade met Rode biet___________12,50 
Met blauwschimmelkaas, pesto en crème fraîche 
 

Bospaddenstoelen  ____________12,50 
Op aardappelpannenkoekjes  
 

Stokbrood met smeersels ________4,75 
 

Hoofdgerechten 

Schnitzel met saus ____________18,50 
Met champignonroomsaus of zigeunersaus 
 

Boerenschnitzel  _____________ 19,50 
Met champignons, paprika, ui en spek 
 

Kipfilet  _____________________ 20,50 
Met groene pesto, tomaat, mozzarella en spek 
 

Stoofpot van wildzwijn __ _____ 25,50 
Met paddenstoelen en zilveruitjes 
 

Gevulde varkenshaas__________26,50 
Met spek, brie en honing 
 

Rundersukade _______________ 26,50 
Met rode wijnsaus 
 

Entrecote ___________________ 28,50 
Met pepersaus 
 

Rode mulfilet met gamba’s_____24,50 
Met paprikasaus 
 

Linzencurry  _________________21,50 
Met zoete aardappel en naanbrood  
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Alle hoofdgerechten worden 

geserveerd met gebakken 

aardappelen, frietjes en rauwkost 

D
ez

e 
ge

re
ch

te
n

 z
ijn

 v
eg

et
ar

is
ch

 o
f 

ku
n

n
en

 o
p

 a
an

ge
ge

ve
n

 v
eg

et
ar

is
ch

 g
em

aa
kt

 w
o

rd
en

 

Nagerechten 
 

Coupe vers fruit _______________6,75 
Met vanille ijs, vers fruit, aardbeiensaus  
en slagroom 
 

Coupe advocaat_______________6,75 
Met vanille ijs, advocaat, boerenjongens  
en slagroom 
 

Coupe caramel ijs met fudge ____8,50 
Met caramelsaus en slagroom 
 

Dame Blanche ________________7,50 
Met vanille ijs, warme chocoladesaus  
en slagroom 
 

Bitterkoekjes bavarois __________8,50 
Met vanille ijs en slagroom 
 

Crème Brûlée  _________________8,50 
Met een bol ijs en slagroom 
 

Chocomouse __________________8,50 
Met mandarijn ijs, een kletskop en slagroom 
 
 
 
 


